
LA CARTE
A U  F O U R  A  B O I S

LA BONNE
CUISINE

FAMILIALE !

B O N  A P P E T I T  !

Sur place et à emporter !



N O S  A P E R I T I F S
Maurin (4cl) (à base de vin, cerise, et fruits
rouges) — 3,50€
Punch Ponot (verveine artisanale et jus
d'orange) — 3,50€
Salers (uniquement avec racines de
gentianes sauvages) — 3,50€
Belle-Sandrine (4cl) (à l'armagnac et
fruits de la passion) — 3,50€
Floc de Gascogne (à base de raisin et
d'armagnac) — 3,50€

AUTRES APÉRITIFS 
 Pastis / Ricard — 2,50€
 Porto / Muscat / Guignolet — 3,00€
 Martini (Blanc, Rouge) — 3,00€
 Suze / Avèze — 3,00€
 Kir — 3,00€

Cocktails - Menus



N O S  B I E R E S

Blonde (Heineken)

       ·25cl : 3,00€

       ·50cl : 6,00€

Blanche (Affligem)

       ·25cl : 4,00€

       ·50cl : 8,00€

Desperados, Leffe — 4,00€

Bières - Pressions

L'abus d’alcool est dangereux pour la
santé, à consommer avec modération



N O S  W H I S K Y  
&  R H U M S

WHISKY
Bunnahabhain (origine Islay)

         ·2cl : 5,00€
         ·4cl : 7,00€

Monkey Shoulder (origine Écosse)
         ·2cl : 4,00€
         ·4cl : 6,00€

RHUM
Don Papa (origine Philippines)
     ·2cl : 4,00€
     ·4cl : 6,00€
Diplomatico (origine Venezuela)
     ·2cl : 4,00€
    ·4cl : 6,00€



N O S  B O I S S O N S

BOISSONS
 Ice Tea — 3,00€
 Orangina — 3,00€
 Coca Cola — 3,00€
 Schweppes (Lemon, tonic) — 3,00€
 Jus de fruits Pago (20cl)(Ananas, Abricot,
Fraise, Pomme, Orange) — 3,00€

SIROPS : LIMONADE OU EAU — 2,00€
grenadine, fraise, menthe, citron, mûre, pêche,
pomme, myrtille, cassis, griotte, châtaigne,
framboise, caramel, orgeat

Sans alcool



BADOIT
·Demi : 3,00€
·Litre : 4,50€

VITTEL
·Demi : 3,00€
·Litre : 4,50€

L E S  E A U X

Eau plate ou

eau gazeuse,

à chacun ses

envies !



M E N U  S A L A D E
Gésiers et Magrets – 13,50€

       Salade, tomates, magrets de canards,   
       oignons, œuf, croûtons

Auvergnate – 12,50€
       Salade, tomates, fourme d'Ambert, 
       jambon cru, noix

Trois Fromages Chauds – 12,50€
      Salade, tomates, Saint Nectaire, chèvre, 
      fourme d'Ambert

M E N U  E N F A N T

Jambon et frites 
Sirop ou diabolo 
1 boule de glace 

10,00€



L E S  P A T E S
 Pâtes Carbonara – 11,50€
 Pâtes Sauce Bolognaise – 11,50€
 Pâtes Bleu d'Auvergne – 11,50€
 Pâtes aux Cèpes – 14,00€

L E S  O M E L E T T E S
 Nature – 9,00€
 Bleu d’Auvergne – 9,00€
 Lardons – 9,00€
 Girolles – 10,50€
 Cèpes – 10,50€

L E S  F R I T E S
Assiette de frites - 4,50€



L A  F O R M U L E
La formule Four à Bois

Une demi pizza 4 fromages

Salade composée : fourme d’Ambert,
jambon cru, noix, tomates

Dessert au choix 
Coupe glacée (fraise, chocolat, vanille)
Sorbet (poire, myrtille, citron vert)
Île flottante ou coupe brownies
ou dessert à la carte (+1.00€)

Café, thé ou infusion

La formule n’est pas disponible à
emporter. Elle pourra vous être servie 

sur place uniquement - 16,50€



N O S  P I Z Z A S
Les spécialités du chef !

CALZONE – 13,00€
Chausson garni d’emmental, jambon
blanc, lardons, un œuf, recouvert de
crème et mozzarella

LES BRUSCHETTAS 

Forezienne (tomate, emmental, jambon
cru, fourme d'Ambert) – 11,00€
Norvégienne (tomate, mozzarella, chèvre,
saumon fumé) – 11,00€
Espagnole (tomate, emmental, chorizo,
oignons, poivrons) – 11,00€
Suisse (crème fraîche, emmental, lardons,
reblochon) – 11,00€
Italienne (tomate, mozzarella, anchois,
olives) – 11,00€

   (grande tranche de pain
passée au four, servie avec une salade verte)



LES CLASSIQUES
Traditionnelle (tomate, emmental,
jambon blanc, olives) – 12,00€
Margherita (tomate, emmental,
mozzarella, basilic, olives) – 12,00€
Napolitaine (tomate, emmental,
mozzarella, anchois, olives) – 13,00€
Reine (tomate, emmental, mozzarella,
olives, champignons de Paris, jambon
blanc) – 13,00€
Vésuve (tomate, emmental, mozzarella,
jambon blanc, lardons, œuf, olives) –
13,00€

N O S  P I Z Z A S
Hommage au Fromage, depuis 1995 !



LES ORIGINALES
Pissaladière (emmental, oignons,
anchois, olives, crème fraîche) – 13,00€
Végétarienne (tomate, emmental,
ratatouille, olives) – 12,50€
Hawaïenne (crème, emmental, poulet,
ananas, curry) – 13,50€

 LES RÉGIONALES
Casadéenne – 14,00€

       tomate, emmental, fourme d’Ambert,       
        jambon cru, crème fraîche, olives

Bolognaise – 13,00€
       tomate, emmental, viande hachée, olives

Lorraine – 12,00€
      crème fraîche, emmental, lardons, olives



Forestière – 14,00€
      tomate, emmental, cèpes, lardons, olives

Savoyarde – 14,00€
      crème fraîche, pommes de terre, lardons, 
      emmental, reblochon

Bourguignonne – 14,00€
      tomate, emmental, escargots et beurre  
      persillé

LES FROMAGÈRES
Chèvre – 12,50€

      tomate, emmental, bûche de chèvre, 
      olives

Roquefort – 12,00€
       tomate, emmental, roquefort, olives

Quatre Fromages – 13,00€
       tomate, emmental, fourme d’Ambert, 
       mozzarella, bûche de chèvre, olives

Bleu – 12,00€
      tomate, emmental, fourme d’Ambert, 
      olives

Campagnarde – 13,00€
       tomate, emmental, pommes de 
       terre, fourme d’Ambert, champignons, 
       olives



Sultane – 13,50€
       tomate, emmental, poivrons, oignons,  
       merguez, olives

Orientale – 13,50€
       tomate, emmental, oignons, viande kebab

LES MARINES
Fruits de Mer – 12,50€

      tomate, emmental, fruits de mer, olives
Océane – 14,00€

       tomate, emmental, crevettes, saumon, 
      crème fraîche, olives

Catalane – 12,50€
      tomate, emmental, thon, câpres, olives

SUPPLÉMENTS INGRÉDIENTS
2,50€ : Roquefort, Fruits de mer, Chorizo,
Merguez, Jambon cru, Reblochon,
Ratatouille
3,00€ : Crevette, Saumon, Thon, Viande
Kebab, Poulet, Viande Hachée, Escargots

LES EXOTIQUES
Mexicaine – 13,00€

       tomate, emmental, poivrons, oignons,  
       chorizo, olives



Burger Simple – 15,50€

Burger Double – 18,00€

Sauce : Saint-Nectaire, Bleu, Poivre

N O S  B U R G E R



Cuisse de canard confite sauce cèpes
(avec tagliatelles) – 17,50€

Tripoux avec frites – 17,50€

Escalope Milanaise et ses pâtes
bolognaises – 16,50€

Steak Haché (180g, façon bouchère
VBF) – 12,50€

Entrecôte frites salade (env. 200g,
origine UE) – 18,00€

Kebab frites (env. 200g) – 12,00€

Sauces : au poivre,  au bleu ou à la
moutarde – 2,00€

Garniture supplémentaire +3,00€

N O S  P L A T S



Avenue de la Gare 
 43160 La Chaise-Dieu

Tél : 04.71.00.06.49

A très bientôt Au four à Bois !

au-fourabois.fr


